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	FORMULÁRIO DE SOLICITAÇÃO DE ANÁLISES DE ALIMENTOS

	[bookmark: _Hlk210651548]CLIENTE/SOLICITANTE (DADOS PARA ANÁLISE)

	[bookmark: Texto1]Nome Completo / Razão Social:      
	Solicitante:     

	[bookmark: Texto2]CNPJ/CPF:     
	[bookmark: Texto4]I.E:     
	[bookmark: Texto5]Data de Nascimento:     

	[bookmark: Texto3]Endereço:     
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	[bookmark: Texto8]E-mail:     
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	AMOSTRA

	|_| Produtos Cárneos
	|_| Farinhas e Farelos
	|_| Produtos Lácteos

	|_| Ovos e derivados
	|_| Pescados e Produto de Pesca
	|_| Alimentos para animais

	|_| Suabe de equipamentos/Equipamentos
	|_| Produtos de Colmeia
	[bookmark: Texto28]Outra:     

	Identiﬁcação amostra:     
	Fabricante:     
	Marca:     

	Lote:     
	Data fabricação:     
	Data validade:     

	Responsável pelo Envio:     
	Data de Recebimento:     

	[bookmark: Texto14]Data de coleta:     
	[bookmark: Texto13]Horário:     
	[bookmark: Texto16]Responsável Coleta:     

	[bookmark: Texto15]Observação:     

	ANÁLISES

	MICROBIOLOGIA

	QUANTITATIVO
	QUALITATIVO

	|_| Bacillus cereus
	|_| Enterobacteriaceae 
	|_| Campylobacter jejuni - PCR 
	|_| Shigella spp.

	|_| Bacillus spp.
	|_| Enterobacteriaceae - Petrifilm
	|_| Campylobacter spp. - PCR
	|_| Sorotipificação de Salmonella (Completa)

	|_| Bactérias Acidófilas Específicas (Iogurte)
	|_| Escherichia coli 
	|_| Enterobacteriaceae 
	|_| Sorotipificação de Salmonella (IN161)

	|_| Bactérias Lácticas
	|_| Escherichia coli - NMP 
	|_| Escherichia coli 
	|_| Staphylococcus aureus

	|_| Bolores e Leveduras
	|_| Escherichia coli - Petrifilm 
	|_| Escherichia coli O157 H7 - PCR 
	|_| Tipificação de Salmonella - Check&Trace

	|_| Bolores e Leveduras - Petrifilm
	|_| Estafilococos coagulase positiva 
	|_| Escherichia coli Shiga Toxigênica 
	

	|_| Campylobacter spp.
	|_| Estafilococos coagulase positiva - NMP
	|_| Esterilidade Comercial (baixa acidez pH ≥4,6)
	

	|_| Clostridium perfringens
	|_| Listeria monocytogenes
	|_| Listeria monocytogenes (ISO 11290)
	

	|_| Clostridium sulfito redutor
	|_| Mesófilos aeróbios viáveis a 30ºC
	|_| Listeria monocytogenes (MDS)
	

	|_| Coliformes Termotolerantes
	|_| Mesófilos aeróbios facultativos - Petrifilm
	|_| Listeria spp. – PCR 
	

	|_| Coliformes Termotolerantes - Petrifilm
	|_| Mesófilos anaeróbios facultativos - Petrifilm
	|_| Salmonella spp. (ISO 6579)
	

	|_| Coliformes Termotolerantes - NMP
	|_| Plaqueamento ambiental
	|_| Salmonella spp. (MDS)
	

	|_| Coliformes Totais 
	|_| Pseudomonas spp. 
	|_| Salmonella Enteritidis
	

	|_| Coliformes Totais - NMP
	|_| Salmonella spp. - NMP
	|_| Salmonella Typhimurium. (ISO 6579)
	

	|_| Coliformes Totais - Petrifilm
	|_| Staphylococcus aureus - Petrifilm
	|_| Salmonella Enteritidis e Typhimurium-PCR
	

	FÍSICO-QUÍMICAS
	
	|_| Detecção de Salmonella spp. (Neogen / MDS)

	QUANTITATIVO
	QUALITATIVO
	

	|_| Acidez
	|_| Extrato Seco Desengordurado 2
	|_| pH 
	|_| Amido 
	

	|_| Ácido benzoico 
	|_| Extrato Seco Total 
	|_| Potássio (pescados)
	|_| Cloretos 
	

	|_| Ácido Sórbico e/ou Sorbato 
	|_| Fósforo Total (pescados)
	|_| Proteínas 
	|_| Formaldeído 
	

	|_| Amido (produtos cárneos)
	|_| Frutose (lácteos)
	|_| Proteínas em ESD 4
	|_| Fosfatase alcalina 
	

	|_| Anidrido sulfuroso e sulfito 
	|_| Glicose (lácteos)
	|_| Putrescina 
	|_| Peroxidase 
	

	|_| Atividade de Água 
	|_| Histamina 
	|_| Resíduo Mineral Fixo (Cinzas)
	|_| Peróxido de Hidrogênio 
	

	|_| Bases Voláteis totais 
	|_| Índice Crioscópico 
	|_| Sacarose (lácteos)
	|_| Sacarose 
	

	|_| Cadaverina
	|_| Índice de CMP 
	|_| Sódio (pescados)
	|_| Substâncias Redutoras Voláteis
	

	|_| Cálcio em Base Seca 1 
	|_| Índice de Peróxidos 
	|_| Sólidos Lácteos Não Gordurosos
	[bookmark: _GoBack]
	

	|_| Carboidratos Totais (cárneos) 
	|_| Lactose (lácteos)
	|_| Sólidos Totais
	
	

	|_| Cloreto de Sódio 
	|_| Lipídios 
	|_| Teste de Gotejamento (Dripping Test)
	
	

	|_| Conservantes 
	|_| Matéria Gorda no Extrato Seco 3
	|_| Tiramina 
	
	

	|_| Colágeno
	|_| Nitratos (produtos cárneos) 
	|_| Umidade
	
	

	|_| Corantes Artificiais 
	|_| Nitritos (produtos cárneos)
	|_| Relação Umidade/Proteína 5
	
	

	|_| Densidade Relativa a 15 ºC
	|_| Nitrogênio Total
	
	
	

	|_| Desglaciamento
	|_| Partículas Queimadas
	
	
	

	OBSERVAÇÕES

	1 Necessário a determinação de umidade.
2 Necessário a determinação de lipídios e extrato seco total, para leite condensado é necessário a lipídios, extrato seco total e açúcares.
	3 Necessário a determinação de lipídios e umidade.
4 Necessário a determinação de extrato seco desengordurado.
5 Necessário a determinação de umidade e proteína.

	DADOS PARA CADASTRO (PAGAMENTO)
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	Cascavel / PR
MercoLab Laboratórios LTDA
Rua Maringá, n° 2388 - São Cristóvão
CEP: 85.816-280 
Fone: (45) 3218-0000
CNPJ 04.857.370/0001-09
	Goiânia / GO
MercoLab Laboratórios LTDA
Rua Juiz de Fora, 984 JD Guanabara
CEP: 74675-490 
Fone: (62) 3413-7900
CNPJ 04.857.370/0004-43
	Chapecó / SC
MercoLab Laboratórios LTDA
R. São João, n° 294-D - Presidente Médici
CEP: 89.801-233 
Fone: (49) 3322-4004
CNPJ 04.857.370/0003-62
	Paulínia / SP
MercoLab Laboratórios Ltda.
Av Professor Benedicto Montenegro, 324 Betel
CEP: 13148-189
FONE: (19) 98856-1012
CNPJ 04.857.370/0005-24
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‘Analises a servico da saude humana e animal




